
 

 

 

 

(  CAFÉ UND TEE )  

 

Espresso 7 1,90 

Espresso Macchiato 7,g 2,00 

Espresso Doppio  7 2,80 

Espresso Doppio Macchiato 7,g 2,90 

Cappuccino (milk, lactose free, soy milk)  7,g,f  3,00 

Latte Macchiato, (milk, lactose free, soy milk)  7,g,f  3,80 

Caffé Americano 7 2,90 

Heiße Schokolade e,h,g,f  4,00 

Chaitea g,h  4,00 

Chailatte g,h  4,00 

Tee Bioteaque, Chiemsee (different type of teas)  4,00 

Tee mit frischer Minze (tea with fresh mint)  4,00 

 

 

( SOFTS )  

 

Aqua Monaco still/sparkling 0,33  3,20 

Aqua Monaco still/sparkling 0,75l  5,90 

Bio Schorle, 0,5l  4,00 

Apfel, Johannisbeer, Rhabarber, Maracuja   

Aqua Monaco Organic Cola7,6,A 0,23l  3,50 

Aqua Monaco Organic Fillers 8,6 0,23l  3,50 

Homemade Lemonade, 0,5l  3,80 

Frisch gepresster Saft  4,00 

 

 

 



 

 

( BIER )  

 

Tegernseer Hell, 0,33l  3,50 

Erdinger Weißbier, 0,33l  3,50 

Erdinger Weißbier Alkoholfrei, 0,33l  3,50 

Erdinger Alkoholfrei Zitrone, 0,33l  3,50 

Erdinger Alkoholfrei Grapefruit, 0,33l  3,50 

 

 

( PERLE IM GLAS )  

 

Feder Stahl Secco trocken „prickelnd!“, 

Christian Stahl, Auernhofen/Franken, 0,1l  4,00 

 

 

( WEISSWEIN IM GLAS )  

 

2017/18 Erstes Fass, Scheurebe & Riesling,  

Christian Stahl, Auernhofen/Franken, Deutschland, 0,1l  3,00 

 

2017 Weißburgunder QbA trocken,  

Karl Pfaffmann, Pfalz, Deutschland, 0,1l  3,00 

 

 

 



 

 

( ROSÉ IM GLAS )  

 

2017 Rosenrot Cuvee, Spätburgunder & Schwarzriesling  

Christian Stahl, Auernhofen/ Franken, Deutschland, 0,1l  3,00 

 

 

( ROTWEIN IM GLAS )  

 

2017 Cesanese di Lazio „WWWine“, Federici, Zagarolo, Lazio, 0,1l  3,00

  

2017 Tinto „Angel de Larrainzar“,  

Pago de Larrainzar, Ayequi, Navarra, Spanien, 0,1l  3,50 

 

 

( WEISSWEIN IN DER FLASCHE ) 

 

2017 Occam weiß, Weißburgunder, Philipp Kuhn, Pfalz, Deutschland  28,00 

 

2016 Riesling Osthofen, Weingut Karl May, Rheinhessen, Deutschland 36,00 

 

2017 Grüner Veltliner „Platt 28“,  Wolfgang Seher,  

Weinviertel DAC, Österreich  30,00 

 

2017 Pouilly Fumé „Mademoiselle de T“,   

Chateau de Tracy, Loire, Frankreich  44,00 

 

2016 Zuani Zuani, Patrizia Felluga, San Floriano/ Friaul, Italien 58,00 

 

2016 Stoff 3.1, Seehof/Florian Fauth, Rheinhessen  49,00 

 

  



 

 

( ROTWEIN IN DER FLASCHE )  

 

2013 Cuvée Occam rot, Philipp Kuhn, Pfalz, Deutschland  30,00 

 

2015 Blaufränkisch & Zweigelt , Wagentristl, Burgenland, Österreich  34,00 

 

2015 Galena, Domini de Cartoixa, El Molár, Priorat, Spanien  55,00 

 

2014 Vino Nobile, Il Conventino, Montepulciano, Italien  46,00 

 

2015 Gigondas „Aux Lieux-Dits”, Domaine Santa Duc, Gigondas, Rhône  56,00 

 

 

( PERLEN IN DER FLASCHE ) 

 

feder stahl Secco trocken „prickelnd!“,  

Christian Stahl, Auernhofen, Franken  29,00 

 

Blanc de Blancs Grand Cru Chouilly , A.R. Lenoble, Champagne AOC 95,00 

 

Rosé „Terroirs“, A.R. Lenoble, Champagne AOC, 0,75l  89,00 

 

 

  



 

 

( BLAUE STUNDE )  

 

Gin & Tonic 

> Monkey Gin, Aqua Monaco Extra Dry Tonic  13,00 

> Granit Bavarian Gin, Aqua Monaco Organic Herbal Tonic  12,50 

 

Port & Tonic 

Noval White Port, Aqua Monaco Tonic Water  8 8,50 

 

Vermouth & Ginger Ale 

Vermut Berto, Aqua Monaco Organic Ginger Ale  9,00 

 

Basil Spritz 

Sekt Cuvée, Basil Lemonade, Cointreau  8,00 

 

 

( DIGESTIFI )  

 

Grappe 

> Grappa di Chardonnay, Pilzen, Südtirol, 2cl  3,50 

> Grappa Riserva (Barrique), Pilzen, Südtirol, 2cl  4,00 

 

 

Obst Brand 

> Knoll Williams Christ Birne, Baden, 2cl,  3,50 

> Knoll Trester vom Silvaner aus dem Barrique, 2cl  3,50 

 

 

 

 

 

 



 

 

(  ZUSATZSTOFFE ) 
 
1  mit Konservierungsstoff, 
2  mit Geschmacksverstärker, 
3  mit Antioxidationsmittel, 
4  mit Farbstoff, 
5  mit Phosphat, 
6  mit Süßungsmittel, 
7  koffeinhaltig, 
8  chininhaltig, 
9  geschwärzt, 
10  enthält Phenylalaninquelle 
 
 




